Landgasthof Niebler
Hotel & Restaurant
Neuhauser HauptstraBe 30
91325 Adelsdorf

Telefon 09195 8682 ¢ Fax 0 9195 4468
E-Mail: info@landgasthof-niebler.de
www.landgasthof-niebler.de

Niebler's BBQ

Am 02. und 03. August 202+
gibt es unser Parbecue mit
zahlreichen K sstlichkeiten
auf unserer wunderschénen
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Als Aperitif empfehlen wir:

Limoncello Spritz Glas 0,11 3,90 €
Red-Hugo alkoholfrei Glas 0,11 3,50 €

BBO pro Person 37,50 € ( all you can eat)

Vorspeisen- und Salatbuffet:

- frankischer Kartoffelsalat

- Verschiedene bunte Blattsalate

- Paprika-Gurkensalat mit Fetakése und Tomate

- bunter Nudelsalat

- Mango-Mozzarella mit Rucola

- Tintenfisch/Nudelsalat mit Paprika

- Antipasti mit Zucchini, Auberginen,
Champignons, Oliven, und getrockneten Tomaten

- pikanter Rindfleischsalat mit Bohnen und Mais

- Serranoschinken mit Melone

- Geraucherter Lachs im Crépe

- Avocado mit Chili-Garnelen und Limetten

- Salat von Cappelletti Tallegio mit Schwarzen Oliven,
getrockneten Tomaten und roten Zwiebeln

- Spinatsalat mit gerdsteten Nlssen, Parmesan und frischen Pilzen
an Champagnerdressing

- Partybrot gemischt

Vom Grill: dieser wird ab 17:30 Uhr stéandig bestiickt

- Steaks (Nacken und Bauch) vom Schwein

- frankische Bratwirste

- Kleine RinderspieRe zart gebraten

- Chicken wings in Barbecuesauce mariniert

- Curry-Hahnchenbristchen

- Fischspiele

- Tortelli Ziegenfrischk&se am Spiel? gegrillt
mit Apfel/Feigengemiise

- Fetakase vom Grill ( vegetarisch )

- GemusespieRe ( vegetarisch)

- Gegrillte Maiskolben

Beilagen:

- Folienkartoffeln mit Sour Cream
- Kartoffelgratin und Reis
- Kidneybohnen und Gemiise-Mais

- Verschiedene Grillsaucen ,Krauterbutter , Tzatziki
Dessert:

- Mousse von Vollmilchschokolade
- Caipirinha-Creme

- Mascarponeschaum

- Panna Cotta mit Beerenspiegel

- Erdbeersmoothie

- Frichteplatte




