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Meister der Kochkunst zauberten am Herd

Euro-Toques-K&che im Landgasthof Niebler: Kulinarisches Doppeljubilaum mit Raffiniertem aus der Region

NEUHAUS — Rechnet man alles
zusammen, war es ein 50-Jihriges:
Der Neuhauser Gastronom Frank
Niebler hatte Grund zum Feiern, weil
er vor 20 Jahren den gleichnamigen
Landgasthof iibernommen hat. Die
verbleibenden 30 Jubeljahre steuerte
»Euro-Toques* bei.

Vor drei Jahrzehnten grindeten
Koéche aus WMEN Europa diesen Verein
mit dem erklarten Ziel, das kulinari-
sche Erbe des Kontinents zu erhalten.
Mit dabei waren so bekannte Vertre-
ter der Zunft wie Paul Bocuse und
Eckart Witzigmann. Seit sieben Jah-
ren gehort auch Niebler dazu, womit
sich der Kreis schlieBt.

Regional und saisonal

Die Kiichenchefs zelebrierten das
Doppeljubilaum auf naheliegende
Art: Ein siebengéngiges Ment wurde
im Restaurant des Familienbetriebs
aufgetragen, wobei jeder einzelne
Gang von einem anderen Meister krei-
ert wurde. Ein knappes Dutzend Tra-
ger der weillen Schiirze zauberte an
den Pfannen, Tépfen und Arbeitsplat-
ten.

Die Leitlinien von ,Euro-Toques®,
némlich Frische, Regionalitit und Sai-
sonalitdt, die sich in traditionellen
Rezepten wiederfinden, zogen sich

wie ein roter Faden durch die Menii-
karte: Spargel, Bachforellen, Ziegen-
frischkise, Kartoffelvarianten, Perl-
huhnbrust und vieles mehr wurde auf-

mﬁummmw, zum Teil von Meistern der »genussvolle Abend“, den er|

Nambhafte Kollegen hatte Kiichenchef Frank Niebler (r.) zum 20-jahrigen Jubildum seines Land- ausstellte.
gasthofs geladen. Gemeinsam zelebrierten sie ein Sieben-Génge-Menii.

ochstselbst.
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waren geschmackvolle
Belege dafiir, dass unter
der Toque (so heift die
Kochmiitze im franzosi-
schen Sprachraum)
Scheuklappen  keinen |
Platz haben. _

Als Schirmherren
gewannen die Veranstal-
ter einen, dessen kulina-
rische Ambitionen sich
‘auf den konsumierenden
Part beschrinken: Land-
rat Alexander Tritthart,
mit Gattin Angelika
nach Neuhaus gekom-
men, weill nach eigenem
Bekunden zwar zu genie-
Ben, tiberlasst das Hand-
werklich-Kreative aber
lieber denen, die es bes-
ser kénnen.

SchlieBlich geht es um
nichts Geringeres als
»die Qualitat auf dem
Teller”, wie ein in seinen
BegriuBungsworten her-

Fiir Frank Nieblers

geladene Giste wurde es |

ihnen der Jubildums-Kiichenchef im

Die gebratenen Riesengarnelen zur rappelvollen Gastraum gewiinscht
Vorspeise und spéater der Feigensenf hatte. khp



